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RICHTIG COOL?

So bleiben Lebensmittel langer frisch.




Optimal gelagerte Lebensmittel halten sich langer und bleiben frisch.
Der Kiihlschrank hat mehrere Temperaturzonen, die sich fiir die ver-
schiedenen Lebensmittel besonders gut eignen.

NICHT IN DEN KUHLSCHRANK

ca.11°C

Gefordert durch:
fiir weitere Tipps % ?l::rngisamﬁ;enum
zur Lagerung von und Landwirtschaft

Lebensmitteln

aufgrund eines Beschlusses
© Verbraucherzentrale Niedersachsen e. V., Herrenstra3e 14, 30159 Hannover des Deutschen Bundestages



