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Kreuzen Sie die Qualitätskriterien an, die Sie bereits erfüllen (  x  ).  

 Kreuzen Sie an, was Sie neu umsetzen wollen (  x  ). 

Fisch 

SELBSTREFLEXION  
ZUR QUALITÄTSVERBESSERUNG 

UNSER ZIEL, das wir bis zum _____________ (Datum eintragen) erreichen wollen: 

................................................................................................................................... 

................................................................................................................................... 
 

Maßnahmen zur Zielerreichung – Das benötigen wir dafür: 

................................................................................................................................... 

................................................................................................................................... 

………………………………………………………………………………………………. 
 

Ergebnis – Das ist uns gelungen (ggf. Stolpersteine benennen): 

................................................................................................................................... 

................................................................................................................................... 
 

Ausblick – Das ist unser nächstes Ziel:  

................................................................................................................................... 

Starttermin: 
__________ 
 

Wir bieten wöchentlich ein Fischgericht an. 

Jede zweite Woche gibt es fetten Fisch. 

Wir wählen Fisch aus bestandserhaltender 

Fischerei und Aquakultur aus (MSC-/ ASC-

Siegel, Bio-Siegel, …). 

Wir bereiten Fisch abwechslungsreich zu. 

Wir haben max. 1-mal pro Woche frittierte und/ 

oder panierte Produkte im Angebot. 

 

Wir setzen unverarbeiteten bzw. wenig 

verarbeiteten Fisch bevorzugt ein. 

Max. 1-mal pro Woche setzen wir ein 

hoch verarbeitetes Ersatzprodukt ein. 

Im Speiseplan kennzeichnen wir die an-

gebotene Fischart und bei Alternativ-

produkten die Basiszutat. 

Wir bereiten Fisch schonend zu durch 

Dämpfen, Dünsten oder Grillen. 

Etwas anderes, nämlich: 

 

............................................................ 


